Plato de variedad de frutas
Copa de frutos rojos con yogurt
> Yogurt:
o Queso cottage:
o Granola:

Hot cakes (3 piezas)
Con tocino o jamon

Pan francés (3 piezas)

Pan francés de platano (3 piezas)

Enchiladas al gusto (3 piezas)
Rellenas de queso panela o pollo, banadas con salsa roja, verde o mole.

Enchiladas suizas (3 piezas)
Tortillas de maiz rellenas de pollo, banadas con salsa verde cremosa y
gratinadas.

Chilaquiles tradicionales (totopos horneados)

Con salsa verde o roja, acompanados de frijoles refritos, queso y crema.

o Con Huevo (2 piezas):
> Con pollo o chorizo (1009):
- Con arrachera (150g):

Chilaquiles yucatecos
Servidos con cochinita pibil, salsa de frijol y cebolla morada.

Crepas poblanas
Servidos con cochinita pibil, salsa de frijol y cebolla morada.

Crepas de huitlacoche
Rellenas de huitlacoche y requeson, bafadas con salsa de pimiento
morron.

$79.00
$175.00
$25.00
$45.00
$25.00

$168.00
$210.00

$142.00

$169.00

$210.00

$210.00

$168.00

$185.00

$198.00
$295.00

$248.00

$198.00

$198.00
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Molletes (4 piezas)
Mini chapatas con frijoles refritos, gratinados con queso y
pico de gallo.

o Con chorizo o jamodn:

Quesadillas (3 piezas)
Queso Oaxacaq, huitlacoche o champifones.

o Extra de queso:

Trilogia de sopes
Con pollo, chilorio y chorizo, lechuga, crema y queso.

Huarache de nopal
Nopal cubierto de frijoles refritos, lechuga, crema, queso,
aguacate y jitomate.

> Con pollo (80g):
o Con cecina (80g):

Enfrijoladas (3 piezas)
Tortillas pochadas rellenas de queso panela o pollo,
banadas en salsa de frijol negro, crema y queso.

Tamal artesanal (2 piezas)
Rellenos de cochinita pibil y salsa de frijol.

Pastel azteca
Relleno de pollo, rajas y elote, gratinado con queso
manchego, salsa roja y crema.

Cecina especial (150g)

Acompanada con chilaquiles rojos o verdes, crema y queso.

Cazuela de queso
Con nopal, champifiones en salsa pasilla, servido con
frijoles refritos.

T1LLOS DE LA CASA

$162.00

$185.00

$165.00
$42.00

$198.00

$175.00

$198.00
$242.00

$195.00

$218.00

$218.00

$295.00

$198.00



Huevos al gusto
A la mexicana, rancheros, con jamon o tocino.

Huevos Pause
Montados sobre muffin inglés con queso mozzarella, tocino,
aguacate y jitomate.

Huevos Lusting
Servidos en molcajete con queso Oaxaca, juliana de tortilla
frita, salsa roja y hojuelas de pasilla.

Huevos Veracruz
Tortillas rellenas de huevo revuelto, bafadas en salsa de frijol
y chorizo.

Huevos motulenos
Estrellados sobre tortilla con frijoles, banados en salsa rojq,

con jamon, tocino, chicharos, crema, queso y pldtano macho.

Huevos nortenos
Revueltos con machaca en salsa renchera, acompanados
con frijoles.

Tortilla espanola
Clasica de papas y cebolias salteadas con aceite de oliva.

Croque madame
Huevo estrellado montado sobre sandwich de jamon con
pan de masa madre, bafiado con salsa de cuatro quesos.

Omelette mediterraneo
Relleno de queso de cabra y espdrragos salteados,
acompanado de jitomates asados y oregano.

Omelette de queso de cabra con espinaca
Bafado en salsa roja y acomparfiado con champifones al
vino blanco y frijoles refritos.

Omelette de huitlacoche
Con queso Oaxaca y salsa de aguacate.

$165.00

$215.00

$238.00

$195.00

$218.00

$196.00

$218.00

$220.00

$218.00

$218.00

$218.00



Refrescos

Agua embotellada

Jugos naturales

Naranja, zanahoria y toronja.

Jugo combinado o jugo verde
Preparado con apio, espinaca y perejil.

Smoothie frutos rojos

CAFE 100% MEXICANO

Americano

Espresso

Espresso cortado
Espresso doble cortado
Latte

Capuchino

Moka

Moka frio

Chocolate

Chocolate oaxaqueno
Infusiones

Chai
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200 ml
60 mi
60 mi

120 mi

200 ml

200 mi

200 ml

200 ml

200 ml

200 ml

200 ml

200 ml

$56.00
$38.00
$67.00

$69.00

$85.00

NORMAL

$58.00
$58.00
$58.00
$62.00
$62.00
$65.00
$72.00
$75.00
$65.00
$82.00
$72.00
$68.00

DESCAFEINADO

$62.00
$62.00
$62.00
$66.00
$66.00
$68.00
$76.00
$78.00

LECHE DE COCO O ALMENDRA $18.00 ADICIONALES

$45.00 pieza



