Carpaccio de betabel $205.00

Con jocoque, nuez caramelizada y reduccion balsdmica.

Tostadas de marlin ahumado (3 piezas) $225.00
Sofrito de marlin, mayonesa de chile, aguacate, cebolla
caramelizada y poro frito.

Chiles de agua (3 piezas) $235.00

Rellenos de manchego, parmesano, queso crema y tocino.

Chicharrén de salmén (200g) $355.00

Servido con guacamole.

Dip de alcachofa $315.00

Acomparnado de pan pita.

Empanadas argentinas

> HUMITA (1 pieza): $ 79.00
= CARNE (1 pieza): $ 89.00
Guacamole $225.00

Orden de chicharrdn (40g)

De peray tocino $265.00

Hojas verdes, queso de cabra, nuez y aderezo de mostaza y miel.

Caprese $265.00

Jitomate y queso mozzarela, pesto y un toque de reduccion balsamica.
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Sopa de tortilla $168.00

La tradicional mexicana con un toque de chile pasilla.

Consomé de la huerta $135.00

Con pollo, arroz y verduras.

Crema de hongos $155.00

Servida con rajas de chile poblano.

Sopa de ajo $148.00

Receta de la casa.

Fideo a los 3 chiles $148.00

Con crema, chicharron y saisa de frijol.

Lasana bolofesa $328.00
Sobre espejo de pomodoro y salsa de cuatro quesos.

Fettuccine a la parisienne $398.00
Con pollo, tocino y champinones.

Canelones de pollo $325.00

Laminas de pasta rellenas de mousse de pollo y frutos
secos, banados con salsa blanca.

Capellini con albéndigas de ternera (150g) $325.00
Pasta fina en saisa de jitomate cherry, espinaca y un toque
de salsa macha.
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Chile hojaldrado de tinga de pollo $382.00

Relleno de tinga de pollo, barfiado en salsa de chile ancho.

Chile relleno de huitlacoche y queso de cabra $388.00

Hojaldrado en espejo de salsa de pimiento.

Enchiladas a los dos moles $365.00

Rellenas de pollo en mole negro y blanco, con cebolla encurtida.



Suprema de pollo
Envuelta en tocino, rellena de queso de cabra con espinacas y salsa
poblana.

Pechuga a la parmesana (180g)
Acompanada de pureé de papas y verduras.

Lomo al cilantro (180g)
Pescado blanco en salsa cremosa de cilantro.

Salmén en salsa de eneldo (200g)
Servido con ensalada de aguacate, pina, cebolla y jitomate.

Tacos de ensenada (3 piezas)
De pescado acompariados con esalada de col y zanahorias.

Cerdo al pipian (180g)

Servido con arroz.

Chuleta de Cerdo (180g)

Marinada en salsa BBQ y romero, servida con espinacas a la crema,
chips de camote y betabel.

Arrachera (250g)

Con papa al horno.

Medallén de filete (200g)
Horneado en salsa de vino y echalote, servido con hongos, papa
confitada y zanahorias glaseadas.

Tampiqueia de filete (180g)

Acompaniada de dobladas de mole, guacamole vy frijoles refritos.

Filete a la pimienta y roquefort (200g)
Sobre espinacas salteadas y papas a la mostaza con almendras.

Molcajete mixto (400g)
Pollo, arrachera, cecina, chorizo, queso panela, nopal, cebollitas
Cambray y salsa tatemada.

Hamburguesa Pause (120g)
Con tocino, salsa de quesos, cebolla y pifia caramelizada, pan de la
casa y papas fritas.

$398.00

$355.00

$435.00

$435.00

$398.00

$380.00

$380.00

$445.00

$445.00

$425.00

$445.00

$698.00

$345.00



CAFE 100% MEXICANO

Americano 200 ml
Espresso 60 ml
Espresso cortado 60 ml
Espresso doble 100 ml
Espresso doble cortado 100 ml
Capuchino 200 ml
Capuchino Baileys 200 ml
Capuchino Amaretto 200 ml
Café Irlandés 200 ml
Caragijillo 190 ml
Malteadas

NORMAL DESCAFEINADO

$58.00
$58.00
$58.00
$62.00
$62.00
$65.00
$128.00
$128.00
$190.00
$190.00
$78.00

$62.00
$62.00
$62.00
$66.00
$66.00
$68.00

LECHE DE COCO O ALMENDRA $18.00 ADICIONALES

Tisanas frutales
Té verde

Té negro

Chai latte

Chai artesanal
Matcha

Postres de la casa

$165.00

$72.00
$72.00
$72.00
$72.00
$72.00
$85.00



